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Zum Apero 
 

Bernstein-Spritz   (alkoholfrei)   € 5,90 

 

Rubin-Spritz   (alkoholfrei)   € 5,90  

 

Das schwarze Schaf, Zerious (Verjus alkoholfrei) Eichberger   0,1l. € 4,50 

 

Rosé de Rouges Brut   Sektkellerei Szigeti   0,1l. € 5,50 

 

Finesparkling Brut blanc   Österr. Premiumsekt   0,1l. € 5,90 

 

LE TRIBUTE „Olive Lemonade“       0,2. € 5,00 

 

 

 

 
 

 

 
 

Vorarlberg XINIS 
VORARLBERG XINIS sind mehr als nur köstliche Happa.  

Die Grundlagen für diese Kreationen sind die traditionellen, regionalen Rohstoffe 

und Zubereitungsmethoden der „Vorarlberger Küche“. 

 

Kalbsbutterschnitzel 

Kartoffelbuchtel 

Senfcreme 

Gepickelte Rote Zwiebel 

€ 7,00 

 

Hausgebeiztes Lachsforellenfilet 

(Fisch von Nino´s Ländlefisch) 

Fenchel-Apfelsalat 

Pikante Apfel-Ingwermarmelade 

€ 8,00 

 

Sura Kees-Mousse 

im Knuspermantel 

Tomatensalsa 

€ 6,00 

 

Gerne als Singelvariante, als Duett oder als Trilogie. 
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Vorspeisen & Salate  
 

Randig-Tatar € 11,50 

Apfel, Kren, eingelegte Pilze 

 

Ziegenfrischkäse im Speckmantel gebraten   € 13,00 

(Familie Metzler, Egg-Bregenzerwald) 

fruchtig, pikantes Chutney, Blattsalatgarnitur 

 

Garnelen in der Kartoffelkruste gebacken   € 14,00 

Knoblauchdip, kleiner Salatstrauß 

 

Bunter Blattsalatcocktail   € 7,00   

Frenchdressing, Brotcroutons 

 

Kleiner Gemischter Salat   € 6,50   

marinierte Salate und Blattsalate 

 

Steirisches Kürbiskernöl zu Ihrem Salat   € 1,30 

 

 

 

 

Suppen 
 

Kürbiscremesuppe mit Kokosmilch   € 7,50 

Ingwer, Kokos-Cashew-Crunch  

 

Schäfle´s Bergkäserahmsuppe   € 7,50 

(vom Schnifner Heumilchkäse) Speckkrusteln 

 

Kräftige Rindssuppe   € 6,50 

mit Kräuterflädle 

 

Kräftige Rindssuppe   € 6,50 

mit Leberspätzle  
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Vegetarische Hauptspeisen  
 

Sellerie-Steak vom Grill   € 20,00 / kl. € 17,50 

Rahmwirsing, Mandelbällchen 

 

Kürbis, Rübe und Pastinake geschmort   € 22,50 / kl. € 20,00 

Kartoffelstampf, Austernpilz 

Haselnuss, Kräuter 

 

 

Hauptspeisen 
 

Lachsforellenfilet Kräuterkruste   € 29,50 / kl. € 27,00 

(Nino´s Ländlefisch aus Frastanz)  

Kürbissauce, Nüdile, geschmorter Kürbis 

 

Steak vom Übersaxner Truthahn   € 23,50 / kl. € 21,00 

Frische Pilze in Rahmsauce 

Nüdile, Marktgemüse 

 

Hirsch-Keulenschnitzerl   € 28,50 / kl. € 26,00 

Preiselbeer-Wildjus, Butterspätzle 

Apfel-Rotkraut 

 

Medaillons vom Schweinsfilet   € 25,00 / kl. € 22,50 

Bergkäse-Brotkruste (vom Schnifner Heumilchkäse) 

Natursauce, Kartoffelkroketten, Marktgemüse 

 

Schweinsrückensteak vom Grill   € 22,50 / kl. € 20,00 

Kräuterbutter, Pommes frites 

Marktgemüse 

 

Rinder-Saftgulasch   € 23,50 / kl. € 21,00 

pikant gewürzt 

Butterspätzle 

 

Wiener Schnitzel vom Schweinerücken   € 20,50 / kl. € 18,00 

Preiselbeeren, Pommes frites oder Petersilienkartoffeln 

oder gemischter Salatteller   € 21,50 / kl. € 19,00 

 

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb   € 27,00 / kl. € 24,50 

Preiselbeeren, Pommes frites oder Petersilienkartoffeln 

oder gemischter Salatteller   € 28,00 / kl. € 25,50 


