Gasthaus Schifle

Giinter Hammerle e.U.
Sigmund—Nachbauerstrasse 14
6830 Rankweil
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Homepage: www.schaefle.com RANKWEIL

Meniivorschlige: Herbst/Winter 2026/27

(Giiltig vom 30. September 2026 bis 14. Mirz 2027)

Lieber Gast!

Hier konnen Sie Ihr Menit individuell aus den einzelnen Komponenten
zusammenstellen. Auch eigene Wiinsche von Ihnen werden wir gerne
beriicksichtigen, und Sie gerne auch individuell beraten.

Die Hauptspeisen unsere Meniis sind mit der etwas kleineren Meniiportion
berechnet. Fiir einen Aufpreis von € 2,50 pro Gast ist es auch moglich fiir alle Giste
eine groBBere Portion zu servieren.

Bitte beachten Sie, dass diese Meniis nur auf Vorbestellung speziell fiir Sie und lhre
Géaste gekocht werden. Bitte einigen Sie sich auf maximal zwei Varianten pro
Meniigang.

Um Ihnen und uns Kosten zu sparen, ersuchen wir Sie, uns die verbindliche
Personenzahl zu bestitigen und eventuelle Anderungen, auch kurzfristig,
mitzuteilen. Bei Abweichungen von mehr als 2 Personen behalten wir uns vor, die
von Thnen genannte Personenzahl zu verrechnen. Wir bitten um Verstindnis.

Mochten Sie a la carte speisen, konnen Sie dies bis 15 Personen von unserer
aktuellen Speisenkarte, also nicht aus diesen Vorschligen.

Unsere Sperrstunde ist 24:00 Uhr (Sonntag 22:00 Uhr). Eine Verlidngerung ist
unbedingt vorher abzukldren. Rechnen Sie bitte mit zuséitzlichen Kosten von Euro
20,- pro Mitarbeiter, pro angefangene halbe Stunde.

Gerne darf, bei Veranstaltungen in separaten Raumen, eine Musik / DJ spielen. Giste
miissen jede Art von Musikveranstaltungen selbst bei der AKM anmelden. Wir
iibernehmen hierfiir keine Verantwortung.

Die Preise sind freibleibend und konnen sich dndern, wenn sich unsere Kosten
wiahrend der Giiltigkeit der Meniivorschldge dndern.
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Viel SpaB3 und Genuss beim auswihlen Thres Meniis

Vorspeisen

Kleiner Gemischter Salatteller
Balsamico—-0Olivenoldressing € 6,50

Bunter Blattsalatcocktail
Frenchdressing, gerostete Kiirbiskerne & Sonnenblumenkerne € 7,00

Saisonale Blattsalate, Balsamico-Olivenoldressing,
Speckkrusteln, Brotcroutons € 8,50

Sura-Kees—-Mousse im Knuspermantel
(vom Montafoner Sura Kees)
Tomatensalsa, gepickelte rote Zwiebeln € 8,00

Herbstliche/Winterliche Blattsalate
Weintrauben, karamellisierte Walniisse, gepickelte Pilze € 11,50

Kiaspressknodel
mit Schnifner Laurentiuskise und Montafoner Sura Kees, Vogerlsalat € 9,50

Garnelen in der Kartoffelkruste gebacken
Knoblauchdip, kleiner Salatstraul3 € 14,00

Roh marinierter Salat vom Hokkaidokiirbis,
Birnen, Niisse und Rucola € 9,50

Randig-Tatar
Apfel, Kren, Dietrichs Birnen-Balsam—-Essig
Vogerlsalat, eingelegte Pilze € 11,50

,Carpaccio” von der rosa gebratenen Hirschkeule
Preiselbeersauce, gepickelter Kiirbis € 14,50

Hausgebeizte Lachsforelle
(Nino‘s Landlefisch-Frastanz)
Apfel-Ingwer—-Marmelade, Apfel-Fenchelsalat € 16,00

Bregenzerwilder Ziegenfrischkise
im Speckmantel gebraten
fruchtig-pikantes Apfel-Chutney, Blattsalate € 13,00
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Kinder konnen gerne vor Ort aus unserer
Kinderkarte wiahlen oder natiirlich
auch aus dem ausgewahlten Meni.

Suppen

Kriftige Rindssuppe
Kriuterflidle € 6,50

Kriaftige Rindssuppe
Leberspitzle € 6,50

Kraftige Rindssuppe
Kiaspressknodel (mit SuraKees & Schnifner Laurentiuskise) € 7,50

GrieBknoderl nach Fanni Amann
Wurzelgemiise, Rindssuppe € 6,50

Kirbiscremesuppe mit Kokosmilch
Ingwer, Kiirbiskerne€ 7,50

Steinpilz—Cappuccino
Knusperbrot € 8,00

Pastinakencremesuppe
Feldsalatpesto, gerostete Mandeln € 7,50

Kastanien—-Cremesuppe
Knusprige Chips € 7,50

Klare Wildkraftsuppe
Steinpilzknoderl € 8,50

Vorarlberger Bergkiserahmsuppe
(vom Schnifner Heumilchkise), Speckkrusteln € 7,50

SiiBkartoffel-Currysuppe
Kokosmilch, Ingwer—-Sesamsalsa € 7,00
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Hauptgerichte

Die Hauptspeisen unserer Meniivorschlige sind mit der etwas kleineren Meniiportion
berechnet. Fiir einen Aufpreis von € 2,50 pro Gast ist es auch moglich fiir alle Giste eine
groBere Portion zu servieren (Wir empfehlen dies, wenn Sie sich fiir ein zweigangiges
Meni entscheiden).

Schwein

Gegrilltes Schweinsriickensteak
frische Pilze in Rahmsauce, Butterspitzle, Marktgemiise € 20,00

Schweinsfilet—Medaillons mit Bergkise-Brotkruste
(vom Schnifner Heumilchkise), Marktgemiise, Kartoffelkroketten € 22,50

Gefliigel

Gebratenes Hithnerbriistle
Kiirbissauce, Niidile, Marktgemiise € 20,50

Steak vom Ubersaxner Truthahn
wilrzige Whisky-Pfefferrahmsauce, gediinsteter Reis, Marktgemiise € 21,00

Rosa gebratene Entenbrust
Portweinjus, Kiirbis—Risotto, Broccoliroschen € 23,50

Rind

Rinderriickensteak vom Grill (von der dsterr. Kalbin)
Black BBQ-Gewiirz, Rotweinjus, Kartoffelgratin, Marktgemiise € 30,00

Rinder Filetsteak vom Grill
Portweinjus, Speckbonchen, Mandelbillchen € 34,00

Zwiebel-Rostbraten (von der dsterreichischen Kalbin)
Zwiebelsauce, Rostzwiebeln, Petersielkartoffeln, Gemiisegarnitur € 30,00

Geschmorte Rinderbacke
Rotweinjus, gerithrte Rosmarinpolenta, gegrillte Karotten € 28,50

Kalb

Huftsteak vom heimischen Kalb
Rahmwirsing, gebratene Pilze, knusprige Kartoffeln € 27,00

Wild

Rosa gebratenes Hirschkeulensteak
Preiselbeer-Wildjus, Butterspitzle, Rotkraut € 26,00

Geschmortes Wildragout in Rotweinsauce,
Serviettenknodelscheiben, Apfel-Rotkraut, Preiselbeeren € 24,50

Zartes Rehniisschen
Wildjus, gebratene Kartoffelnockerl, Apfel-Rotkraut, geschmorter Kiirbis € 31,00
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Fisch

Heimisches Lachsforellenfilet auf der Haut gebraten
(Nino‘s Lindlefisch-Frastanz)
Schnittlauchsauce, gediinsteter Reis, Marktgemiise € 27,00

Heimisches Seesaiblingsfilet auf der Haut gebraten

(Nino‘s Lindlefisch-Frastanz)
Zitronenbutter, Petersielkartoffeln, Marktgemiise € 28,50

Vegetarische Hauptgerichte

Vorarlberger Kiasspétzle
knusprige Rostzwiebeln
Kartoffelsalat und griiner Salat € 18,00

Sellerie—Steak vom Grill
Krauter-WeiBbrotkruste
Rahmwirsing, Petersilienkartoffel € 18,00

Fregola-Sarda—-,Risotto”
Alter Schnifner Bergkise, Walniisse, Rosenkohl
Randig—Apfel-Salsa € 18,00

Im Ofen geschmorter Hokkaido—-Kiirbis
Gegrillte Krautersaitlinge, Rahmpolenta
gepickelte rote Zwiebel € 18,00

Gefiillte Nudeltaschen in Nussbutter geschwenkt,
Kirbispiiree, Broccoliroschen
alter Schnifner Bergkise (vom Schnifner Heumilchkise) € 19,00

Gerne koénnen die Vegetarier auch vor Ort aus unserem aktuellen, saisonalen
Tagesangebot wihlen.
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Nachspeisen

Dunkles Schokolademousse
Friichte € 9,50

Flaumige Topfenknodel mit Nussbroseln,
Zwetschgenroster und Vanilleeis € 10,50

Tonkabohnen-Creme Brilée
hausgemachtes Fruchtsorbet € 9,50

Frische Ananas
warme Orangensauce mit Assam-Langpfeffer
Walnusseis € 9,50

Schoko-Haselnuss—-Brownie
hausgemachtes Sorbet € 9,50

Maroni-Terrine
Rotweinbirne € 10,50

Joghurt-Nuss-Traum;
cremiges Lindle-Joghurt, 2 Kugeln Nusseis
gebrannte Niisse, Bliitenhonig € 7,50

Kiirbiskernol-Parfait im Glas
(aus der GenussRegion steirisches Kiirbiskernol g.g.A.)
Gebrannte Kiirbiskerne, Friichte € 9,50

Zweilerlel hausgemachte Sorbets
Friichte und Prosecco € 8,50

Topfen—Vanille-Mousse im Glas
Beerenragout, Amarenaeis € 7,50

Pannacotta mit Ceylon Zimt
Glihweinkirschen € 10,50

Fiir mitgebrachte Kuchen und Torten erlauben wir uns eine Aufwandspauschale
von € 2,50 pro Person zu verrechnen.
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